Sjaeisekarte

*Kﬁrﬁiscremeﬂfpjoe mit Feigen © Amaretto

*Frische Fischsuppe mit Bruschetta

*Garnelen aus dem Ofen mit scharfem Knoblauchol © Weifbrot
*Bruschette miste (Tomatenwiig‘e[, Steinpilzen ® Mozzarella)
*Feldsalat mit gebratenen Kalbsleberstreifen

*Kamﬁe[cagoaccio mit Steinpilzen & Garnelen

*Rucolasalat mit LammKoteletts, Parmesanspine © Pfifferlingen
*Carpaccio di Tonno, (Thunfisch) auf Rucolasalatbett & Artischocken)
*Birnen-gerduchertem Entenbrust-Carpaccio

mit geﬁmtener Scamorza

*Sjmgﬁetti mit Ag[io, Olio ® Peperoncino mit Venusmuscheln
*Sjmgﬁetti aus dem Parmesanlaib mit fr.lﬁ‘}ﬁ[erﬁngen,

knusprigen Parmaschinken @ Rucola(ab 2 Port.) Port.

*Baﬁy Calamari (Provenzialart) mit Spaghetti Aglio e Ofio ® Salat
*Tﬁu%sc@fi[et“rosa “ in Butter-Salbeisauce mit
Rosmarinkartoffeln ® Salat
*Fischplatte alla Mediterranea mit Spaghetti Aglio @ Ofio und Salat
*Dorade aus dem Ofen mit Gemiise © Bratkartoffeln
*Seezunge (gegrillt-Miillerinart oder in Weissweinsauce)
mit Salzkartoffeln und Salat
*Seetet_lfe[n al Cartoccio mit Shrimps, Muscheln, Tomaten, Knoblauch,
Paprika, Peperoncino, Spaghetti Aglio ® Olio und Salat

*Arg. Rinderfilet mit fr. Steinpilzen, Bandnudeln © Feldsalat
*Arg. Riﬁeyesteak (Entrecote) mit que de Parissauce,

Rosmarinkartoffeln © Feldsalat
*Kalbsfilet auf fr. Pfifferlingen,Bandnudeln © Feldsalat
*Lammbkrone in Krdutersauce mit Speckbohnen © Rosmarinkartoffeln
*Kalbsstielkotelett in Butter-Salbeisauce, Bratkartoffeln und Salat
*Hirschmedaillons mit Waldpilzen, Spiitzle, Preiselbecren © Feldsalat
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Isaras Weissﬁurguncfer
Rubeno Lagrein DOC Andrian

5,50 €
12,50 €
10,50 €
5,20 €
10,50 €
15,80 €
14,50 €
14,50 €

13,50 €

14,00 €

15,50 €
22,50 €
24,50 €

24,50 €
24,50 €

24,50 €

24,50 €
27,50 €

25,50 €
24,50 €
25,50 €
24,50 €
26,50 €

6,20 €
6,20 €



