§peisekarte

*Karotten-Ingwer-Cremesuppe mit Garnelenspicf§

*Frische Fischsuppe mit Bruschetta

*Garnelen aus dem Qfen mit scharfem Knoblauchol & Weifbrot
*Bruschette miste (Tomatenwiig[e[, Steinpilzen & Mozzarella)
*Feldsalat mit gebratenen Kalbsleberstreifen
*Sit]&Kart(ﬁefcmjmccio mit Steinpilzen & Garnelen
*Auberginen alla Parmigana

*Muscheln Marinara oder in Weifweinsauce

*Rucolasalat mit LammKoteletts, Parmesanspine @ Pfifferlingen

*Tagliolini aus dem Parmesanlaib
mit frisch gehobeltem Triiffel
*@agﬁetﬁ mit Aglio, Olio © Peperoncino
mit Venusmuscheln
*@agﬁetﬁ aus dem Parmesanlaib mit Spargel,
knugpriger Parmaschinken Trijﬂe[ﬁutter (ab 2 Port.)Port.

*SeetebvtfeﬂGarne[en~Zitronengmss]aid§
mit Spaghetti Aglio @ Olio ® Salat
*Tﬁu{lfiscﬁfi[et “rosa“ in Butter-Salbeisauce mit
Rosmarinkartoffeln ® Salat
*Baby Calamari (Provenzialart)
mit Spaghetti Aglio ¢ Olio ® Salat
*Dorade aus dem Ofen mit Spaghetti Aglio, Olio ® Salat
*Maischolle Finkemwerderart mit Petersilienkartoffeln © Salat

*Arg. Rinc[ezfi[et mit fr. Steinpilzen, Bandnudeln © Feldsalat
*Lammkrone in Kriutersauce
mit .Epeckﬁoﬁnen > Rosmarinkartgﬁe[n

*Kalbsstielkotelett in Butter-Salbeisauce, Bmtkurtgﬁe[n und Salat
*Arg. Riﬁeyesteak (Entrecote) mit Cafe de Parissauce,
Rosmarinkartgﬁe[n @ Feldsalat

*US Rumjasteak mit Kraiiterbutter, Bratkartoffeln © Feldsalat

Ferrari Perle Brut Trento DOC 0,11(
Soave Classico Le Mandolare (Veneto) 0,2 [

*2017
*2022
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