§peisekarte

*]0gﬁurt~Gurken~Ka[tscﬁa[e mit Garnelen ® Wassermelone
*Frische Fischsuppe mit Bruschetta

*Garnelen aus dem Qfen mit scharfem Knoblauchol & Weifbrot
*Bruschette miste (Tomatenwiig[e[, Steinpilzen & Mozzarella)
*Feldsalat mit gebratenen Kalbsleberstreifen
*Sit]&Kart(ﬁefcmjmccio mit Steinpilzen & Garnelen
*Thunfischcarpaccio

*Roteﬁetecagmccio mit gebratenen Garnelen © Jakobsmuscheln
*Rucolasalat mit LammKoteletts, Parmesanspine @ Pfifferlingen

*Tagliolini aus dem Parmesanlaib
mit frisch gehobeltem Triiffel
*@agﬁetﬁ mit Aglio, Olio © Peperoncino
mit Venusmuscheln
*Sjoagﬁetti aus dem Parmesanlaib mit fr.lffjﬁ‘erﬁngen,

knugprigen Parmaschinken © Rucola (ab 2 Port.) Port.

*Seetetife[n al Cartoccio mit Sﬁrimjas, Muscheln, Tomaten, Knoblauch,

Pqprika, Peperoncino, Sjoagﬁet“ti Aglio ® Olio und Salat
*Tﬁu{lfiscﬁfi[et “rosa“ in Butter-Salbeisauce mit
Rosmarinkartoffeln ® Salat
*Lachsforelle “Miillerinart” mit Petersilienkartoffeln © Salat
*Woﬁfsﬁarscﬁ aus dem Ofen mit Spaghetti Aglio, Olio © Salat
*SCﬁO[[erﬁ[etS mit Krabben und Speck, Bratkartoffeln © Salat

*Arg. Rinc[ezfi[et mit fr. Steinpilzen, Bandnudeln © Feldsalat
*Lammkrone in Kriutersauce
mit .Epeckﬁoﬁnen > Rosmarinkartgﬁe[n

*Kalbsstielkotelett in Butter-Salbeisauce, Bmtkurtgﬁe[n und Salat
*Arg. Riﬁeyesteak (Entrecote) mit Cafe de Parissauce,
Rosmarinkartgﬁe[n @ Feldsalat

*US Rumjasteak mit Kraiiterbutter, Bratkartoffeln © Feldsalat

*2023
*2023
Cﬁanfonnay > Sauvignon~B[anc

Weiburqunder Eisacktaler (Siidtirol) 0,2 [
Pietragrande Cuvee, Lunelli
(Siidtirol) 0,2 (
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