§peisekarte

*Karotten-Ingwer-Cremesuppe mit Garnelenspicf§

*Frische Fischsuppe mit Bruschetta

*Garnelen aus dem Qfen mit scharfem Knoblauchol & Weifbrot
*Bruschette miste (Tomatenwiig[e[, Steinpilzen & Mozzarella)
*Feldsalat mit gebratenen Kalbsleberstreifen
*Sit]&Kart(ﬁefcmyaccio mit Steinpilzen & Riesengarnelen
*Muscheln Marinara oder in Weifweinsauce
*Roteﬁetecagmccio mit gebratenen Garnelen © Jakobsmuscheln
*Rucolasalat mit Lammkoteletts, Parmesanspine @ Pfifferlingen

*@agﬁetﬁ mit Ag[io, Olio & Peperoncino mit Venusmuscheln
*@agﬁetﬁ aus dem Parmesanlaib mit fr.Stei@ifzen,

knugprigen Parmaschinken © Rucola (ab 2 Port.) Port.

*SeetebvtfeﬂGarne[en~Zitronengmss]aid§
mit Spaghetti Aglio @ Olio ® Salat

*Tﬁu{lfiscﬁfi[et “rosa“ in Butter-Salbeisauce mit
Rosmarinkartoffeln  Salat

*Duett von Riesengarnelen © Steinbuttfilet mit Pinienkerne,

Spaghetti Aglio Olio ® Salat

*Dorade aus dem Ofen mit Gemiise © Bratkartoffeln

*Seezunge (gegri[ﬁ‘-Mii[[erinart oder in Weissweinsauce)
mit Salzkartoffeln und Salat

*Arg. Rinc[ezfi[et mit fr. Steinpilzen, Bandnudeln © Feldsalat

*Kalbsstielkotelett in Butter-Salbeisauce, Bmtkurtgﬁe[n und Salat
*Arg. Riﬁeyesteak (Entrecote) mit Cafe de Parissauce,
Rosmarinkartgﬁe[n @ Feldsalat

*Lammbkrone in Kriuterduft
mit Rosmarinkartgﬂe[n =) Sjoeckﬁoﬁnen

*Ginsebraten (Keule oder Brust) mit Rotkohl und Knodeln
*Ka[ﬁ:?fi[et, griinem Sjmrge[, Morchelsauce © Bandnudeln

*2023
*2022

Bianco di Custoza, Delibori (Gardasee) 0,2 [

Barbera Appassimento (Piemont) 02/

8,00 €
15,20 €
11,50 €
5,80 €
11,50 €
15,80 €
16,50 €
16,50 €
16,50 €

14,50 €

18,50 €

24,50 €

27,50 €

28,50 €
24,50 €
38,50 €

36,50 €
28,50 €

28,50 €

28,50 €
27,00 €
29,50 €

7,00 €
7,00 €



